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項目 審查重點 準備指引

一、學業表現
1.修課紀錄

1. 完成就讀學校規定之專、
選修課程

2. 專、選修課程涵蓋產業
專精、多元專業或跨域
統整能力

 檢附有學校蓋章的修課紀錄

二、學習歷程自述
1.高中學習歷程反
思就讀動機
2.未來學習計畫與
生涯規劃

1. 申請動機
2. 對餐旅系的認識程度
3. 對未來的規劃與期許

• 請敘述就讀餐旅系之動機。
• 學生個人所具備的特質及潛力。
• 個人就讀餐旅系所具備與餐飲

觀光休閒產業相關之專業及實
作能力也那些？

三、課程學習成果
1.專題實作及實習
科目學習成果
2.其他課程學習
(作品)成果

1. 專題實作及實習科目學
習成果（含技能領域）：
與餐旅觀光休閒產業相
關之專業及實習科目或
技能領域之學習成果。

2. 學習成果之撰寫能符合
論文撰寫格式。

• 本系重視學生實作能力之展現，
請將實作作品的學習成果以實
習報告的方式呈現。

• 若為團體(小組)作品或學習成
果，必須說明團隊合作進行方
式及任務分配，並具體說明個
人於該作品參與之工作項目及
貢獻程度。
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項目 審查重點 準備指引

四、多元學習成就

1.彈性學習時間學習成
果(包含自主學習或選
手培訓或學校特色活動)
2.社團活動經驗
3.擔任幹部經驗
4.服務學習經驗
5.競賽表現
6.非修課紀錄之成果作
品(如職場學習成果)
7.檢定證照
8.特殊優良表現證明

1. 自主學習計畫與成果之
撰寫能符合論文之撰寫
格式。

2. 社團活動經驗、擔任幹
部經驗、服務學習經驗、
競賽表現、非修課紀錄
之成果作品、檢定證照、
及其他特殊優良表現等，
依所提供之佐證資料做
綜合評比。

3. 綜合以上多元表現來暸
解學生所具備與觀光休
閒餐旅產業相關能力。

• 請提供高中(職)三年內你所參與的自
主學習計畫或選手培訓或學校特色活
動，請檢附佐證資料。

• 請提供高中(職)三年內你所參與的社
團活動經驗、擔任幹部經驗、學校或
社區服務經驗之佐證資料，並請簡述
參與心得。

• 請提供高中(職)三年內你所參加之觀
光休閒餐旅產業相關之校內外競賽，
並請檢附競賽等級與相關證明，其他
包含智育、德、體、群、美育、音樂
類、資訊類等競賽均可列為參考資料。

• 請提供高中(職)三年內你所參與的檢
定或證照。

• 請簡述其他特殊優良表現之證明。
• 實作作品若參加競賽或是得獎，請附

上獲獎證明。

五、其他
其他有利審查

其他上述沒有匡列出之有利審查
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最家餐旅特色

現況

多元

學習

舞台
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• 110學年度全系共20班，學生人數
890人(本校第三大系)。

• 16屆畢業生，超過3000位校友。
• 專任教師22人(9位專技教師)，16位

擁有博士學位。
• 實作教室：烘焙食品及中式麵食(乙

丙級)、西餐烹調、中餐烹調(乙級)、
及飲料調製(丙級)。

烘焙食品(乙丙級)、
中式麵食(乙丙級)

西餐烹調

中餐烹調(乙級) 飲料調製(丙級)

•烘焙管理與專業製作模組
•廚藝管理與專業製作模組
•餐旅服務管理與飲料調製模組

模組課程

•大一每學期開設2門、大二開設3門

實作課程

•就業學程、產業學院、學分學程、輔系、
雙主修、微型暨深碗課程、業師協同教學、
證照輔導班、就業輔導講座、就業媒合

多元課程

•國內：晶華集團等
五星級飯店

規劃
實習單位

•廚藝、烘焙、
飲調與餐服團隊

•團隊指導老師培育
學生參與國際競賽

服務
團隊

•舉辦國內外競賽，

培養競賽經驗。

舉辦
競賽



模組專業選修_至少選修一模組15學分

烘焙管理

與專業製作模組

•蛋糕製作原理

•蛋糕裝飾實務

•蛋糕製作

•西點製作原理

•西點製作

•中式麵食製作原理

•中式麵食與

伴手禮實作

•烘焙店面經營管理

•烘焙實務專題研討

•中式點心製作

廚藝管理

與專業製作模組

•肉品學

•進階中餐烹調

•飲食文化

•健康烹調

•餐飲設施規劃

•進階西餐烹調

•餐飲經營與管理

•宴會料理

•菜單設計與說菜技巧

•日式料理實務

餐旅服務管理

與飲料調製模組

•國際禮儀

•餐飲服務與實作

•餐旅公共關係管理

•吧檯經營管理與實務

•雞尾酒調製

•進階餐旅日文

•客務資訊管理與實務

•人際關係與溝通技巧

•進階餐旅英文

•房務管理與實作

開設多元課程_專業選修50 學分

共同專業選修

至少10學分

麵包實作

中餐烹調

茶飲與咖啡技術

管理學

西餐烹調

顧客抱怨處理

會議與宴會管理

餐旅美學與藝術

葡萄酒評鑑

職能管理

餐飲HACCP

食物添加物概論 8
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105 106 107學年度

105

163

58

國際認證張數：326張

105 106 107學年度

115 125

79

外語證照張數：319張

105 106 107學年度

372 295 279318 265 238

參加：946人次(國際93人次) 獲獎：821人次

105 106 107學年度

95
82

69

98

52

34

國內證照張數

政府機關乙級90張、丙級156張 其他184張

專業證照及獲獎

近三年，餐旅系學生取得證照數共756張。

國外證照326張、國內乙級90張、丙級156、及其他類186張



國內實習單位
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全台各地實習合作企業超過70家(含金門與澎湖)



競賽與服務團隊

吳昆崙教授、孫靖玲助理教授

帶領烘焙團隊

鄧杞祝專技助理教授

帶領飲調團隊

王明煌、曾楷勛專技老師

帶領廚藝團隊

吳正雄助理教授

帶領餐服團隊 11



辦理競賽_2021TUI台灣聯合國際盃發酵饅頭
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校外教學_參訪典範廠商結合就業情形

與典範廠商晶華麗晶酒店
集團簽署合作備忘錄

參訪典範廠商—
台南桂田酒店

參訪典範廠商—
台南大員皇冠

參訪典範廠商—
東東餐飲集團

參訪典範廠商—
帝綸大飯店

參訪台南就業中心
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辦理專業成果展_嘉藥創意米麵食展

本校陳校長暨

一級主管參與活動

本校陳校長暨

一級主管參與活動

本系孫靖玲老師

Q版神明造型饅頭

本系孫靖玲老師

Q版神明造型饅頭
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辦理專業研習_冷凍麵團研習

本系吳昆崙教授演講
台灣區麵粉公會

盧榮錦顧問專題演講

豐盟麵粉董事長

郭信宏長致詞 15



辦理競賽_台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作
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本系蔡伯謙、曾惠婷獲第一名

參

賽

產

品



教師傑出表現配合系培育與發展目標
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黃輝雄教師獲選赴美受訓

• 「2014年觀光菁英甄選及赴國外

訓練計畫」-美國康乃爾大學團體

訓練計畫！

• 交通部觀光局只錄取兩位國內大專

校院觀光相關科系之現任教師

鄧杞祝老師榮獲2013年
第60世界盃調酒季軍

鄧杞祝老師技冠東瀛

• 參加日本第21屆大臣盃調酒大

賽一舉拿下冠軍及總冠軍獎

項，榮獲最高榮譽的國務大臣

獎，為21年來國務大臣獎首度

由臺灣選手獲得。



與企業簽署合作備忘錄及辦理校園徵才
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五系校外實習聯合面試

與典範廠商晶華麗晶酒店
集團簽署合作備忘錄

與台南市政府、國泰商旅
簽署產官學合作備忘錄



王品餐飲股份有限公司簽署合作備忘錄及承諾留用率
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實作課程成果發表

108嘉藥餐旅
校友日點心

104級畢業成果展
夢想的中途

梁其盛的
花朵拉花

2019TUI
台灣國際盃

108嘉藥餐旅
校友日甜點

104 級畢業成果展
_幸福碰餅

2018蔡伯謙、
曾惠婷同學麵條烹調

2021TUI

台灣國際盃

20



2008-2011

2012-2015

2017-2018
2019-2022
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吳柔文同學第58屆世界盃
國際調酒大賽冠軍

中餐廚藝團隊
2010餐廚達人冠軍

羅彩倫同學
2013香港國際美食銀牌

中餐廚藝團隊
2013華航盃冠軍

2020健行好棒盃大專組創意拉
花拿鐵冠軍梁其盛

巫姿樺同學第22屆金爵獎
國際調酒大賽

長旗袍個人托盤組金牌

蔡伯謙、曾惠婷同學
2019TUI台灣國際盃
發酵饅頭競賽特金獎

學生參加餐旅專業競賽獲獎表現

蔡佩君、李婉瑜2021 
TUI台灣國際盃
發酵饅頭競賽金牌



111學年度入學管道
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日間部四技招生類別及名額

管道 餐旅群 食品群 備註( 外加)

繁星計劃 8名 X

技優入學 1名 1名

甄選入學 90名 10名 3原住民(1食品、2餐旅)

聯合登記 24名 6名
原住民、退伍軍人等特殊
身分各3名，共18名

獨立招生 10名(不限科群)

進修部四技招生類別及名額

A類一般生(應屆高職生)98名、B類應屆高中生20名。免學測成績

晚間班 星期一至星期五(18:20~21:35)



歡迎加入…

最「家」、最有人情味、最具溫

度的嘉藥餐旅管理系~
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111嘉藥餐旅新生群組


